du Risse
“Chez Flo”




[ Menu du jour
du Risse

Chex Tl 18€

Uniquement le midi
Du lundi au vendredi




Entrées

du Risse
“Chez Flo"
o 12 Escargots de BoUrgOGNRE MAISON ............eeeeeueeeereueesereneesereneeereneeenens 17 €
e Petit Giteau de Sanglier, sauce Puttanesca, roquette et toasts ............ 17 €
o Gravlax de Saumon aux épices douces et herbes fraiches...................... 77 €
o Velouté du Chef au gingembre et sa créme fouettée au curcuma.......... 75 €

o Salade de chévre frais sur pain d'épices, feuille de Brick relevée au miel,
EDiCES AOUCES ......eeeeveveerervererrerrerereresressssesssessesessesssessssessssssesssesassesans 15 €

e Parfait de foie de volaille, Chutney, Toasts et son bouquet de verdure 75 €

0 SAUAAC MNMBLEE AU CHES .neeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesvnnnnessssssssssssssnnssssssssssees 72 €




[ A 3 Carte
du Risse
“Chez Flo”

Coté Viandes

o Steack Beurre maitre d'hotel, Frites, Salade ..........uuuuuueeeeeeeeeeeeeeeeeeaannne. 77 €
o Jartare de Baeuf, FriteS, SQUAAE......uuuueeeuueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeerreeevnnnnsssssssses 23 €
o Petit Jambonneau cuisson lente, Jus au Thym, garniture du moment... 283 €
o Pavé de Boeuf maitre d'hotel, garniture du moment.............................. 28 €
o Filet de Baeuf juste snacké, sauce forestiére et sa garniture.................. 29 €

Coté Poissons

e Poélée de Lotte au Chorizo et aux champignons, sauce infusée a l'origan

............................................................................................................... 27 €
o Pavé de Cabillaud Skrei sur purée de patates douces,
o Poélée de léqumes, sauce Langoustine.................eueeeeeeueecereeerereeenens 28 €
o Filets de Perches en persillade, Frites, Salade, sauce Tartare ............... 28 €
e Cuisses de Grenouilles en persillade, Frites, Salade, sauce Tartare........ 28 €
Nos Burgers
e Burger Poulet, Tomme, Frites, S$alade .............uuueeeeeeeeuveueeeeraeevreneanenne 78 €

e Burger Charolais, Reblochon, Frites, Salade.................ouuueeuueeenuenne... 78 €




[ Spécialites
du Risse
“Chez Flo”

o TJartiflette maison et SA SALAAC DEIte...........ccouueeeeeeueeeeeeeeeeeeesssnnnsssssssssees 2] €

o Fondue aux 4 Fromages, Charcuterie et Salade Verte
(N, 2 PEISONNES). .eceveevereereerereerereereisereesessesessessssessesssssssesesessesensesssens 28 €

e Fondue Vigneronne, Frites, Salade

(Min. 2 Personnes) siur RESCrUALION .ouerreereesessesessesessesseseesessesessesesses 29 €
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Nuggets de Poulet
Frites
Glace




Desserts

T RS 8§ €
/O
&

@ FFOMAGE BIANC .....neneeneeeneeeeereeeereeeerneeereneeeresesessnessessssssnesssssesnes 6 €
o Charlotte au Chocolat ...................eueeoneeouereueeeneeeeneeeereeneneereeeeennns 7€
L 11y /€
© Créme BIULEe ......oeeeeeeeeeeeeeeeereeeeeeeeereeeteeeeseseessneeesnee e ssnesseeans 7€
L 717717 2 67 1 7 /€
o Parfait glacé Limoncello .............eeeeeeeeeeereereereeeeeeeererereeeeseeeseenns 8 €
o Coupe Williamine ou Colonel .................uuueeeeeeneneeeeeeeeeeenereeenene 9¢€
o Coupe de Glace 7 boule .............e.eeeeeneoeeeeneeereeeereeeereereeeereeeeenens 3 €
o Coupe de Glace 2 boules ................ueeeeeeeneueneneenceneeceneeceneenenne 5€

o Supplément Chantilly




Menu 3 33 €

du Risse
“Chez Flo”

Velouté du Chef au Gingembre
et sa créeme fouettée au curcuma
Ou
Salade de chévre frais sur pain d'épices
Feuille de Brick relevée au miel et aux épices douces
Ou
Parfait de Foie de Volaille

Chutney, Toasts et son bouquet de verdure

Pavé de Cabillaud Skrei sur purée de patates douces
Poélée de léqumes, sauce Langoustine
Ou
Petit Jambonneau cuisson lente
Jus au Thym, Garniture du moment

Ou

Pavé de Boeuf maitre d'hotel et sa garniture

Tiramisu au café
Panna Cotta coulis de fruits rouges
Créme Briilée

Charlotte au Chocolat créme Anglaise




¢ Menuad43¢
du Risse
“Chez Flo”

12 Escargots de Bourgogne a notre fagon
Ou
Gravlax de Saumon aux épices douces
Herbes fraiches maison
Ou
Petit gdteau de sanglier sauce Puttanesca,

Roquettes & Joast

Poélée de Lotte au Chorizo et Champignons
Sauce infusée a l'Origan et sa garniture
Ou
Filet de Boeuf juste snacké

Sauce forestiere et sa garniture

Dessert au choix




Carte des Vins

du Risse ]
“Chez Flo” En Pichet

Blanc : 25 el 50 el
O SAUDIGION ...nnnaeevnnneeinneeeinreeeirreeeiisreeecssaeesssseeesssaees 6 € 70 €

o Vin de §av0ie AOC ..........ueeeeeeeeeeereereeeeereeeeserseeesesnnenns 7€ 14 €

o Macon Village AOC..............eueeeeeeeveneeeeereeeesereeeeernenn 7€ 14 €
Rosé :

o Teres Rosé AOC (Pays des MAUFES) ........eeeeeeereevereennn. 6 € 70 €

o Les Thermes AOC (Céte de Provence)..............ceeeeeeene.. 7€ 14 €

Rouge :




| Carte des Vins
du Risse

Blanc :

o Meursault AOC (Céte de Beaune) .............uueeeeevevevevvvenen.
o Marestel AOC (SAVOIE) ........eeeeeeeeeeerererererererererrereresesesesesnns
o Chignin Bergeron AOC (Savoie) ..........cwveeeeevevvvvvnenessesseens
o Abymes de SAVO0Ie...........eeeeeeneeeereeeeeereeeereeeeenenenes
0 LA DivA ViOGRIEK ..nenaanneneannennenneereeeeneeeenerneeesenanes

Rouge :

o Saint Chinian AOC (Hrault) ........eeeeeeeeeeeerererereerenenn, 25 €
o Pic Saint Loup AOC (HErQULL) ..uuuueereeeeeeeevrrerereeeeeenns 29 €
o Vacqueyras AOC (Cote du RAONE) .......cueeevevvevrrrrrrrens 85 €. 20 €
o Saint-Joseph AOC (Cote dit RAONE) ....eueuueeeeerereerereenn. 42 €
o Bourgogne Passetoutqrain AOC ..............uecueeueveevueenrecenenes 28 €
o Macon Fiit de Chéne AOC (Bourgogne)...............ceveveeen... 82 €
o Monthélie AOC (BOUIrGOGRE) .......ceeevevvevvercrcrrirririrrrranns 42 €
o Santenay AOC (BOUFGOGNE) .......c.ceeevvvevrercrirririrrirsrsenns 42 €

Rosé :

o Up de Berne /llagnum (Cote de Provence) ............eeeeue... 58 €
o Up de Berne (Cote de Provence) ..........weeeeevevevevevevevivevenns 36 €
o Le Clocher de Saint-Tropez (Céte de Provence).................. 28 €

Pétillant :

o Ayse Montessuit (Haute-SAV0ie)..........cwvevvveveveverevirrvererenns 82 €
O\ & CHAMPAGNE AQC.c.cooeeeveeerrrerenrrrresrrrsersrissssssissseriesanns
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